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Blallo lieke Wkisxcyfreun':’e,

so haben wir uns alle dJas Jahr 2020 JSflnihv nicht vorgesfem. Huf der Falbret
zur Old & Rare London halten wir noch gewlfze”' tiber Fa_]?)sféir‘cen gegen

Coronae Dun, das Lachen ist uns ngnqnio& vergangen und wir rofissen gar
nicht weifer Jarauf eingel\en. Freven Sie sich lieber roil uns ther einen sebr

spannen:]en und hochinteressanten Reiseberichl in das andalusische S!»erry—

Dreieo‘c, als Jie WGH' gerac’e noch so in Orﬁnung wars DaB diese Tour unsere
einzige “Wkisxcyrelse“ 2020 sein Som'e, konnfen wir nalftirlich nicht absehen.
Ond f{}r roich persén]lc]\ das erste seil 29 Jabhren obne Scholtlandeeees

Daf\'}r Laben wir unsere doch sebr “altbackene” Homepage Icomp]e”'
tberarbeilel und toodernisiert. Smarf‘pf\.one—ung (raHef'faI\Ag einschle des

:]lgifalen Ahgel)s Share. Wer also in Zu‘cunﬁ' auf eine Druckversion verzichlen

mBoH’e, den bilten wir uro eine kurze miﬁ'eilung.

Wir wiinschen Ihnen und Such aHen Jieses JaI\r besonders besinnliche
Advents- und Wei!\nacmsf‘age iro engsf‘en Fawoilien- und Freundeskreis roif

Q]Gm einen Ul‘&] ant’eren }?SSODJGI‘GB fl\l"olbfeh ooooo
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Die Old & Rare Whisky Show ist von
Glasgow umgezogen nach good old
London. Uniiberbriickbare Hindernisse mit
den schottischen Behorden hinsichtlich den
"uniiblichen" AusschankmafBlen waren
wohl der Grund. Somit fand "The World's
Greatest Whisky Bar" erstmals in One
Great George Street genau zwischen
Houses of Parliament, Westminster Abbey

und St. James Park gelegen statt. Also
edelste Umgebung. Mindestens genauso
edel das Gebidude an sich aus dem Jahr
1910, welches vom Institute of Civil
Engineers zu Reprisentationszwecken
genutzt wird. Und 2020 kommen wir mit
einer groferen Westwood-Truppe und per
"Bus-Konig" speziell angereist. Was u.a.

dazu fiihrt, daf3 es auf der Hin- und auf der
Riickfahrt zu regem sample-Tausch und
Vor- und Nachbereitungs-drams kommt.
Ganz zu schweigen von empirischen

Feldversuchen "Whiskygenuss unter dem
Meer" im Channel-Tunnel. Und eine
arztliche Anweisung und gleichzeitig
Motto des Wochenendes in diesen
“Corona-Zeiten™ gab’s auch. Dr. V. sagt:
“Aus rein medizinischen Griinden heute
nur Fafistarken!* Puinktlich am néchsten
Morgen betreten wir die Heiligen Hallen
und schon der imposante Treppenaufgang









hoch zur Great Hall gespickt mit grofen
Wandgemailden ehemaliger Vorsitzender
dieses Institutes (u.a. Thomas Telford) lasst
auf GroBes schlieBen. Selten so edel
angestanden. Dann die Great Hall. Wow!
Voller Ehrfurcht ndhern wir uns den
Tischen, wo alte Bekannte (entweder
hinter, aber auch auf den Tischen) auf uns
warten. Was soll ich gro8 tiber die antiken
Whiskies hier berichten? Das ist natiirlich
alles der vollige Wahnsinn. Cask Samples

Glenlivet 1938 und Glen Grant 1949, ein
28jdhriger Glenrothes "Connoisseurs
Choice/Brown Label" von 1954, das
allererste Einzelfass von Signatory - ein
Glenlivet 20yo 1968, ein sehr sehr dunkler
Cadenhead-Talisker aus der Richard-
Gooding-Sammlung und vorallem der
35jdhrige Caperdonich 1972 aus Magnus
Fagerstrom's Privatfassern sind mir extrem
lecker in Erinnerung geblieben.
Zwischendurch und wieder im Preis
inbegriffen: Lunch. Dariiber hab ich mich
ja schon in den letzten beiden Jahren

ausgelassen und hatte ein klein wenig
Angst. Dieses Jahr "nur" ein kaltes Buffet,
aber im Vergleich zu unseren "warmen"
Erfahrungen 2018 und 2019 ein
Quantensprung. Lecker!!






Nicht nur online, sondern auch im echten
Leben gab es bei uns einen “Relaunch®.
Némlich einen hausinternen Umzug des
Ladens in Dernbach. Also vorbeikommen
und stobern ist angesagt in der Grabenstr. 1.

Westwood bei den Lions in Heilbronn.
Mehr als ein Jahr Vorlaufzeit und
Bekanntgabe des Termins zum 5.10.2020,
zuerst im 4 Sterne Hotel “Insel, jetzt im
Weingut Fischer, einem neu renovierten
und innovativen Weingut mitten in den
Heilbronner Weinbergen unterhalb des
Kleinen Stiftsbergs gelegen. Die Lions in
Heilbronn bieten ein umfangreiches
Veranstaltungsprogramm an, vom
Gourmet Grillen, zu Vortrdgen tiber 3D
Druck, Cyberkriminalitdt oder der
fantastischen Welt der Zellbiologie. Am 5.
Oktober ging es aber um alkoholische
Beziehungskisten, also ein Tasting mit
nachgelagerten Whiskys in SiiBwein,
Portwein — oder Sherryfissern. Dabei
wurden jeweils die einzelnen Produkte
parallel verkostet. Hier die
Verkostungsliste: The Arran Malt,
nachgelagert in einem Sauternesfass, dazu
ein 2016 Sauternes Reserve Baron Philippe

de Rothschild, unser 20 jahriger Westwood

Whisky von Glenrothes passend dazu ein
Oloroso Sherry von Lustau, Talisker Port
Ruighe, dazu ein Niepoort Tawny Port,
zum Abschluss einen Laphroaig, der zur
Abrundung in einem PX Fass gelagert
wurde, daher ein Pedro Ximenez Sherry
von Lustau. Ein insgesamt sehr geselliger
und abwechslungsreicher Abend, der mit
einem Buffet-Essen mit Fleisch aus dem
Smoker begann, um fir die notige
Grundlage zu sorgen. Heilbronn ist nun
nicht die Stadt der groBen Whiskygeniefler
und -trinker und so konnte man doch das ah
und oh hoéren iiber die Aromenvielfalt
dieses uns doch eher geldufigen
alkoholischen Getrénks. Trotz Corona war
dieses Tasting moéglich. Es wurde ein
besonderes Hygienekonzept erstellt, man
saf} auf Abstand, hatte beim Verlassen des
Tisches die Maske auf, aber dies alles tat
dem Genuss keinen Abbruch.

Schon gehort? The 8 Doors Distillery in
John o‘Groats, Wolfcraig Distillery in
Stirling, Craggan Distillery in der Néhe von
Grantown, Port of Leith Distillery in
Edinburgh.

Trotz Pandemie ist die Gold-
graberstimmung schottischer
Brennereiprojekte ungebrochen..



Eigentlich hétten wir hier auch gerne
Werbung fiir den allerersten Ardnamurchan
Single Malt gemacht, da wir dieses Projekt

ja quasi von der Bodenplatte an begleitet
haben. Aber unser Kontingent an der Batch
1 aus jeweils 50% Peated und Unpeated
gereift in 65% Ex-Bourbon und 35% Ex-
Sherry-Casks mit dem schénen Namen
AD/09.20:01 war schon durch
Vorbestellungen lange vor dem Eintreffen
der Flaschen komplett weg. Obwohl es
doch 15.950 Flaschen weltweit waren.

Auch kam wieder die Blockchain-
Technology zum Einsatz, natiirlich
ungefiarbt und ungefiltert. Sogar die
Kartonage um die Flaschen zu 100%
recycelt. Und das ebenfalls mitgelieferte

First A/D Kit mit Proben von eben diesem
Single Malt und samples aus einem Ex-
Oloroso-Hogshead-Peated vom
16.10.2015, einen Ex-Bourbon-Barrel-
Peated vom 30.07.2015 und einem Single-
Barrel-Finish-Unpeated vom 17.11.2014
sind sofort verdampft. Well done Alex,
Connal & Charlie.

Nicht nur alte oder nicht mehr existierende
Brennereien erzielen Hochstpreise bei
Auktionen.

Die neu gegriindete Nc'nean Distillery auf
der Halbinsel Morvern unter der
Federfiihrung von Annabel Thomas
schaffte es jetzt ihre allererste Flasche
Single Malt fiir 41.004 GBP zu versteigern.
Mit den weiteren 9 ersten Flaschen kam
man insgesamt sogar auf fast 100.000 GBP.
Toll. Vorallem, weil alles fiir
gemeinniitzige Zwecke gespendet wurde.
Das ist eh ein tolles zu 100% ckologisches
Projekt in wunderschoner Umgebung. Nur
der komplette ausgeschriebene Name ist
etwas schwierig: Neachneohain.
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\}amos a la\....Sl\.erry

oder....... spanischer Hochsommer im
Februar

Mitte Februar. Ungemiitliches kaltes
nasses Wetter knapp oberhalb der
Frostgrenze in westwood. Was liegt also
niher als das alles mal ein paar Tage hinter
sich zu lassen. Wir wollten uns schon
langer mal die Heimat der Sherryfdsser
anschauen. Jerez de la Frontera. Nur 2,5
Flugstunden entfernt in die Sonne und +/-

20 Grad. Sch6666n. Und da Steffi und Peter
Klockner von der Birkenhof Brennerei
auch wirmeliebende Menschen sind,
nehmen wir die beiden gleich mit.

Bevor es mit der "Arbeit" in den Bodegas
und Tonelerias am néchsten Tag los geht
erlauben wir uns ein wenig andalusische
bzw. maurische Kultur in Sevilla. Fiir eine

Stadt dieser GréBenordnung erscheint sie
uns erstaunlich aufgerdumt und entspannt.
Und sehr jugendlich. Die erste Tapas-Bar
der Altstadt gehort uns. Drauflen sitzen,
nicht gerade leichte, aber deutlich
sattigende Kost essen (Tapas-Experiment-
1) und schwitzen!! Der Wahnsinn.

Es ist dann schon dunkel, als wir abends mit
unserem verbeulten, verschrammten (nicht

durch uns!!) Light/Leid-BMW in Jerez de
la Frontera ankommen. Zeit genug fiir eine
Bar. Und den ersten Sherry. Ok, war ein
ziemlich trockener schwefeliger

Hund...und Tapas-Experiment-2...aber alle
Leute sitzen immer noch draufen und
futtern gemiitlich...zwischen 23:00 h und
Mitternacht.

Bodegamaifig starten wir am nichsten Tag
grof3. Richtig grof3. Williams & Humbert
wird fir uns Dank Steffi's personlicher
Kontakte zur deutschen Export

Mitarbeiterin Silvia Hiibner, die schon seit
15 Jahren in Andalusien weilt, ein ganz
besonders bemerkenswerter Start und tiefer
Einblick in die Welt des Sherry. Wir vier









Besucher und gleich sieben Guides!! Das
hatte ich bis dato auch noch nicht gehabt.
Ok, neben Silvia und der Warehouse-
Chefin Anna nebst Masterblender waren
auch noch vier Leute in Ausbildung mit
dabei. So blieben natiirlich tiberhaupt keine

Fragen mehr offen. Was fiir ein
eindrucksvoller Laden und Mengen.....ca.
60.000 Féasser reifen hier durch-
schnittlich..... und tberall wo wir
hinschauen in den insg. 7 Bodegas (wobei

dieses schone Wort vollig unromantisch
schlicht Lagerhaus bedeutet) Seasoning
Casks von und fir Edrington und damit
natlirlich Macallan. Der grofite Kunde.

Auch eine Reihe Hunter Laing hab ich
gefunden. Ardnahoe? Also ein reger
Handel mit Schottland; auch fiir alte echte
Sherryfésser - sagt Anna. Kein Problem,
wenn der Preis stimmt! Auch die
eindrucksvolle Architektur dieser Gebdude

beeindruckt. Die sdulendhnlichen
Tréagerkonstruktionen leiten das auf den
Dichern gesammelte Wasser nach dem hier
iiblichen Starkregen im Winter kontrolliert
in den Boden ab und sorgen dann auch mit
dem entstehenden Mikroklima fir die
FafBreife.



Und wo werden die ganzen Fisser
gemacht? Auf der anderen Seite der
Schnellstrale. Die Toneleria Hudo, wo ich
im Vorfeld mit Maria Jesus (was fiir ein

Name!) einen Besuch arrangiert hatte. Und
wie sich dann herausstellen sollte die
Enkelin des Firmengriinders und heutige
Mitinhaberin war. Family rules. Die
allerdings tiberhaupt nicht auf Besucher
eingestellt sind. Ein hoher Zaun rundum
und ein verrammeltes Tor mit kleiner

Klingel. Ok, mit meinen extrem
exorbitanten Spanisch-Kenntnissen
geldutet und den einsetzenden Wortschwall
erst mal abgewartet, um dann mit "Maria
Jesus" zu kontern. Und siehe da. Sofort
Offneten sich die Pforten. Was ja wirklich
kein Wunder ist bei diesem Namen. Auch
hier wieder iiberall Macallan. Grofter
Kunde. Kannten wir ja schon. Ca. 20.000
Fisser machen die hier im Jahr "from the
scratch". Und es sollte beeindruckend
weiter gehen. Im Gegensatz zu den
schottischen Kiifereien sehen wir staunend

wie aus Holzpaletten Sherry-Butts werden.
In einer atemberaubenden Schnelligkeit
mit der Hilfe von Wasser und Feuer. Und
die ein oder andere Maschine. We are
deeply impressed. Vielen Dank Maria
Jesus.

Jetzt lockt dann doch das Meer. Sind ja nur
20 km bis zur weillen Stadt Cadiz. So we
go. Die dlteste Stadt Europas, sagt man. Mit
sehr viel islamisch-maurischer Architektur
und Kultur. Afrika ist nicht mehr weit weg.









Und alles sitzt oder liegt am stadteigenen
Strand beim Alcazar. Wir auch bis zum
»Sundowner" in der Bar zum Sonnen-

untergang. Schd6on. Nur mit dem
Unterschied, dass ich auf Grund der Hitze
alle Klamotten von mir schmeif3en kénnte,
die Spanier jedoch extrem dick eingepackt
die Sonne genieflen.

Der néchste Tag steht ganz im Zeichen von
Jerez de la Frontera. Eigentlich erstaunlich,
dass diese Hauptstadt des Sherry in
"normalen" Andalusien-Reisefithrern gar
nicht wirklich erscheint. AuBer vielleicht
ein Satz zu Pferden, die neben den ganzen
Bodegas wohl auch irgendwie berithmt
sind. Genau zwischen Sevilla und Cadiz
gelegen hat die Stadt touristisch keine
Chance. Was auf der anderen Seite aber
auch gut so ist. Finden wir. Beim

Spaziergang zwischen Marktplatz, Altstadt
und der alten Festung Alcazar finden wir

tolle Piazzas mit unzdhligen Bars und
Restaurante. Das ist ein wirklich schones
Stadtchen. Natiirlich kommen wir auch
heute ohne eine Bodega nicht aus. Mal
ohne Voranmeldung und "inkognito". Tio
Pepe bzw. Gonzalez Byass. Hier kommt

jeder rein. Und es kommen viele. Sehr
viele. Und so finden wir uns ein wenig
wider Willen in einer Bimmelbahn wieder,
die mit uns Touristen-Truppe kontrolliert
iiber das eindrucksvolle Geldnde tuckert. In
Stein gegossener Reichtum der alten

Sherrybarone, fillt mir spontan dazu ein.
Oder wie sagte Silvia von Williams &
Humbert gestern: "Das ist alles sehr schon
dort". Und wieder riesengrofl und
imposant. Whyte & Mackay mit Richard
Paterson und vor allem Dalmore ist hier









GroBkunde. Der schottisch-spanische
Nomad Whisky lagert hier wie auch
weitere unzdhlige Marken und Varianten.
Im Sommer gibt Tio Pepe auch ein eigenes
einwochiges Musikfestival, wo dieses Jahr
u.a. die Simple Minds spielen. Im
Besucherzentrum oder besser der

Tastinghalle. Das einzige nicht historische
Gebiude hier. Aber natiirlich - man ahnt es
schon - riesig. Also, der Mann mit dem Hut
ist eine richtig grofe Nummer in Jerez.
Nach bauchfiillenden Tapas (Experiment-
3) mit Unterstiitzung einer heimischen
Gitarren-Ménner-Gesangs-Gruppe bleibt
noch ein wenig Zeit fiir die Altstadt - was

fiir eine Hitze in den Gassen - bevor uns der
verbeulte Spanien-BMW zum Highlight
dieser ganzen Tour bringt.

Piinktlich zum Sonnenuntergang erreichen
wir Ximenez-Spinola etwas au3erhalb der
Stadt. Die Inhaber Laura Murphy & José
Antonio Zarzana hatten uns zu einem
Besuch mit Tasting und Dinner eingeladen.
Was hier folgte, kann man mit Worten kaum
beschreiben. Dieser kleine Familienbetrieb

baut in 9. Generation ausschlieBlich Pedro
Ximenez Trauben an. Nichts anderes!
Damit sind sie die einzig Verbliebenen in
dieser geopraphisch geschiitzten Region
Jerez. Alle anderen unzidhlige in den
riesigen Bodegas reifende PX-Trauben
stammen aus anderen Regionen Spaniens
und dirften nach unserem Verstdndnis
eigentlich gar nicht Sherry heiflen! Und
alles handgelesen, mit dem traditionellen
Camada-Trocknungsverfahren hand-
gewendete Trauben/Rosinen und einer
natiirlichen Spontanvergidrung. Auch
werden die Sherrys der Grundweine nicht
wie woanders mit Brandwein aufgespritet,
sondern die 15 Vol% entstehen aus der
natiirlichen Vergdrung. José ist ein



Bodenfreak. So erfahren wir zunidchst
direkt vor der Tiir wie erstaunlich
wasserreich der andalusische Boden istund
warum der hier so typische Albariza-Kalk
die Reben zerstort. Dann die Weinprobe.
Mit Zeremonienmeister, der sich spéter
auch noch als Koch und Ober prisentieren

sollte. Wir probieren insg. 8 verschiedene
PX-Weine und 3 Brandy. Er ldsst z.B. 8
Jahre alten PX-Wein zu Brandy destillieren
und lagert diesen dann nochmal 8 Jahre

lang weiter in eigenen Fissern. Vollig
crazy! Und das alles vor dem Essen!!! Und

die waren ausnahmslos so lecker! Reste
machen gilt nicht. Das ist alles kein
"normaler" Sherry; ich muss mein
komplettes PX-Wissen in die Tonne treten.
Eigentlich ist das meiste hier tiberhaupt
kein Sherry. José legt sich regelméfig mit
der Consejo Regulador an, den Gralshiitern
des Sherry. Als hauptberuflicher Anwalt hat
er jetzt das Recht erstritten seine Produkte
"Vino Varietal Pedro Ximenez" nennen zu
diirfen. Hat alles iiberhaupt nix zu tun mit
dem sonst tiberall erhiltlichen dunklen
schwarzen sirupdhnlichen PX. Der
halbtrockene Ximenez-Spinola
Exceptional Harvest 2018 z.B. erinnerte
mich im Aroma und Geschmack an einen
feinherben und wiirzigen Pfélzer Riesling!
Meine Heimat!! Wie gesagt, wir reden hier
von PX!!! Drei Stunden spéter und immer

noch vor dem Dinner will uns José
unbedingt noch seine Bodega zeigen. Also
das Warehouse. Mit leichter Schriglage
tasten wir uns im Dunkeln an den
Hauswénden entlang und probieren
schlieBlich einen PX als Fino (also mit
Hefeflor) ausgebaut direkt aus dem Fass.
Irre! Das ist der allererste Fino, der mir
schmeckt. Und noch zwei bis 50 Jahre alte






aus den Solera-Fdssern. Einen regen
Fasshandel gibt es auch, erkldrt Laura.
Natiirlich viel kleiner und nicht in Form des
sonst iiblichen "Seasoning" speziell fiir
Schottland. Die beiden vermarkten jeden
Tropfen Fassinhalt selbst fiir Thre
wunderbaren Produkte und frithestens nach
zwei Jahren gehen Fisser auf die Reise.
Zum Beispiel zu Adelphi und es wundert
mich tiberhaupt nicht, dass Alex Bruce ein
guter Freund ist. Ende diesen Jahres wird
sich auch ein LKW voll Ximenez-Spinola-
Féssern auf den Weg zum Birkenhof
machen! Zuriick in's Haus zum 4-Gang-
Dinner im Kaminzimmer. Suppe-Fisch-
Fleisch-Dessert mit begleitenden Weinen.
Wir sind mittlerweile nicht nur ziemlich
erfrischt, sondern auch etwas peinlich
bertihrt zwecks dieser unglaublichen
Gastfreundschaft. Ach so. Digestivos gab
es auch noch, als José mit einer Auswahl

deutscher (!) Whiskies um die Ecke kam.
Und stolz prisentierte, dass der LUK aus
dem Hause Birkenhof ihm der Allerliebste
sei. Was am geringen Fiillstand der Flasche
ganz klar erkennbar war. Natiirlich ist der
LUK kein Whisky sondern ein Vintage-
Korn, aber das konnten wir ja sofort
korrigieren. Und die Flasche leermachen;
der Nachschub diirfte gesichert sein! Weit
nach Mitternacht verabschieden wir unsere
neuen Freunde ganz herzlich und treten in
eine sternenklare laue Sommernacht im
Februar.

Sonntag. Ein "freier" Tag. Wir haben ein
paar touristische Empfehlungen von Laura
& José im Gepédck. Es geht in Richtung
Meer. Natiirlich. Andalusien ist auch
beriihmt fiir seine weiflen Dorfer. Wir sind

in Vejer. Toll und wenig los. Ich will mir gar
nicht vorstellen was hier im Sommer
abgeht. Der Himmel so blau, dass es schon

fast unnatiirlich aussieht. Von hier sind es
nur noch 15 Minuten bis zum Meer und









zum Torre Tombolo Trafalgar. Hier in der
Néhe fand die berithmte Schlacht zwischen
der Armada und den siegreichen

Englédndern unter Admiral Nelson statt. Ich
hatte ja bei Spanien und Strand immer
zugebautes Malle und Costa Brava im
Kopf. Aber hier? Die einzige "Bebauung"
weit und breit - neben besagtem
Leuchtturm - ist ein Strandcafe mit einem
gewaltigen Hippie-Herzberg-Charme, das
bei mir sofort entsprechende Bilder und
Stimmungen auslost. Dieser Leuchtturm ist
der perfekte Platz fiir Sonnenuntergéinge.
Uns reicht der eine heute. Als ich von den
Klippen des Torre auf den menschenleeren
Strand samt Brandung runter schaue,
kommen noch andere Bilder: Seilebost
Beach aufderIsle of Harris.

Wir hatten grof3 angefangen mit Williams
& Humbert. Wir horen grof3 auf mit
Bodegas Paez Morilla & Toneleria Paez
Lobato. Ein Familienbetrieb, der richtig
breit aufgestellt ist. Wie man so schon sagt.
Wir werden erwartet von Esperanza

Ramirez Péaez, der Enkelin (schon wieder)
des Firmengriinders Antonio Paez Lobato.
Der war in Jerez bekannt und berithmt als
der Essigkonig. Damit fing 1946 alles an
mit dem ersten kommerziell vertriebenen
Essig Spaniens. Viele Kinder und damit
Nachfolger sorgten dafiir zu erweitern auf
eigene Weingiiter (der Tierra Blanca Cuvee
aus Palomino, Moscatel und Riesling ist
einer der beliebtesten weillen Tafelweine
des ganzen Landes) und eine eigene
Toneleria-Fassmacherei mit ca. 26.000
Fiassern fiir den Export pro Jahr. Damit sind
sie einzigartig in Jerez und wahrscheinlich
auch in ganz Spanien. Wir werden alles zu
Gesicht bekommen. Und starten in der
Kiiferei. Zundchst bewundern wir das
7.500 gm groBe Holzlager vor der Tir.
Diese mit PEFC-Siegel versehenen









Holzstapel trocknen hier an der Natur bis zu
18 Monate. Ahnlich wie vor ein paar Tagen
bei Hudo, nur grofer. Und schneller. Und
lauter. Die Kiifer verschieben extra fiir uns

die Frithpause. Seasoning ist hier das grofie
Geschift; der Hauptkunde kein geringer als
Jameson. Aber auch Fiasser fiir Whyte &
Mackay, Gordon & MacPhail, Glen Moray,
Benriach, Bladnoch, Teeling, Ardnahoe

finden wir. Fiir einen Familienbetrieb
werden hier ganz grofle Rader gedreht und
des ofteren laufen uns auf der Tour Cousins

von Esperanza tber den Weg, die uns
vorgestellt werden. Der Stolz auf all das
hier ist sehr spiirbar. Zu Recht. Ein
firmeneigenes Museum mit Photo-
ausstellung aus der guten alten Zeit hat
Esperanza auch noch zu bieten und Zeit fiir
einen Plausch in der Sonne mit Kdse und
Tierra Blanca ganz am Schluss. Das war
toll. Muchas Gracias.

Um uns nach diesen ganzen GroBen-
ordnungen "runterzubeamen" fahren wir
nach El Puerto de Santa Maria. Dort gibt es
noch einen Geheimtip von Silvia Hiibner.
Die Minibrennerei von Pablo Merella Diez.
Er brennt hier den bekannten Cacao Pico,
einen sehr leckeren klaren Liqueur aus
Kakaobohnen. Und macht etliche Gin's im
Auftrag, u.a. fir Williams & Humbert. Und



redet gern und viel. Seine historischen
Brennanlagen erinnern mich irgendwie an

Patrick Siiskinds Verfilmung von "Das
Parfum". Nur ob diese Schitzchen hier
stindig in Betrieb sind, da hat vor allem
Destillateur-Meister Peter seine
ernsthaften Zweifel.

Was fehlt noch? Klar - Vamos a la Playa.
EinschlieBlich "Sundowner" und
dramatischem Abendlicht.

Diese Tage waren eine ganz wunderbare
Sache; vielen Dank an Steffi & Peter
Klockner fur die Begleitung. Bis, ja bis die
Deutsche Bahn mitspielte. Es ist wirklich
nicht zu glauben wie schwierig es sein kann
Reisende mit miniitlich steigendem
Aggressionspotenzial von Frankfurt
Flughafen nach Montabaur zu be-
fordern.....



musﬂc aus Sc!\oﬁ'lan:‘

James Ure

Wer im Siiden von Glasgow in Cambuslang
geboren wird, ist in aller Regel finanziell
nicht auf Rosen gebettet. Und im Oktober
1953 war diese Arbeitersiedlung
vermutlich auch eher trist. 10 Jahre spéter
hatte der kleine James aber schon seine
erste E-Gitarre. Die Eltern bestanden
trotzdem auf eine solide Ausbildung. Als
Schlosser. Die er allerdings mit 19 abbrach
und mit dem Ziel Berufsmusiker nach
Glasgow verschwand.

Los ging es dort mit Hardrock in der Band
"Salvation", die sich allerdings auf Grund
des Ausbleibens jeglichen Erfolgs 1975
nicht nur in "Slik" umbenannten, sondern
auch ihren Musikstil radikal dndern. Und
Outfits wie US-Collegeboys mit kurzen
Haaren (!) waren damals in der Szene vollig
aus der Mode. Aber erst die Musik! Glam
Rock oder doch eher Teenie Pop!! In dieser
Zeit entstand auch James Kiinstlername,
der ihn fiir ewig begleiten sollte: Midge
Ure.

Und mehr oder weniger direkt gelang mit
"Forever and Ever" auch gleich ein
Nummer-Eins-Hit in den britischen Charts.
Weibliche Teenager-Hysterie inklusive.
Das Produzenten-Team Phil Coulter und
Bill Martin (die zusammen Unmengen von
Hits diverser Kiinstler schrieben und
veroffentlichten) wollte die Band zu einer
Art Glasgower Gegenentwurf zu den Bay
City Rollers aus Edinburgh machen. Die
Karriere also vorprogrammiert. Was sollte
da schon schiefgehen? Na ja, wenn kein
weiterer Hit mehr folgt, eigentlich alles.
Somit war der Hype und die Band 1977
schon am Ende. AufBler Ure und dem
Schlagzeuger Kenny Hyslop, der spéter bei
den Simple Minds trommelte, waren die
anderen Mitstreiter nicht mehr musikalisch
unterwegs.

Midge Ure hingegen hatte kurz danach
einige ziemlich wilde und vorallem
abwechslungsreiche Ideen. Schon vor der
Slik-Auflosung hatte er Anfragen als
Sédnger/Gitarrist von den Leuten der
spateten Sex Pistols erhalten. Dem Punk
blieb er auch tatsdchlich knapp 2 Jahre treu
als Mitglied der "Rich Kids". Aber
zusammen mit dem Drummer Rusty Egan
fithlten sich die beiden in und mit dieser
"Scene" nicht mehr wohl. Da traf es sich
gut, da} Kollege Egan im Hauptberuf DJ
im angesagten Londoner Nachtclub
"Billy's" in Soho war und dort regelmiBig
elektronisch beeinflusste Tanzmusik
auflegte. New Romantic hie3 das damals.
Aus diesem Dunstkreis griindeten die
beiden die Band "Visage", und nur ein Jahr
spéter gliickte Thnen mit der Single "Fade to
Grey" der erste Welthit. Aber auch hier war
kurze Zeit spéter auf Grund mangelnder
Nachfolgehits Schluss - zumindest fiir Mr.
Ure.

Gut, daB er einen gewissen Phil Lynott als
Freund hatte und er (zumindest fiir eine US-
Tour) bei Thin Lizzy einsprang. Fiir Gary
Moore iibrigens, der kurz vorher dort



seinen Dienst quittierte. Aber im Herzen
war er doch "New Waver" und kein
Hardrocker.

Es folgte die Londoner Band, die jetzt ab
1979 fiir lange Zeit seine musikalische
Heimat und er selbst der Hitlieferant und
Erfolgsgarant werden sollte. Die Rede ist
nattirlich von Ultravox.

Gegriindet bereits 1974 aber nur mit
méfBigem Erfolg tingelten diese durch die
Lande, bis Singer und Hauptkomponist
Dennis Leigh aka John Foxx wihrend einer
US-Tour und Verlust des hart erkdmpften
Plattenvertrages das Weite suchte. Das
weitere Grindungsmitglied Billy Currie
(Keyboard, Geige) trieb sich auch oft in
obigem Londoner Nachtclub, der
mittlerweile in "Blitz" umbenannt wurde,
herum. Und dort traf er auf Midge Ure, um
zundchst nur bei "Visage" mitzuspielen.
Dort mittlerweile nach Covent Garden
umgezogen entstanden auch die sog.
"Blitz-Kids". Extrem modebewusste (!)
Vorlaufer der "Popper".

Bei Ultravox konnte Ure all seine Talente
perfekt ausleben. Und die Hits kamen
zwischen 1980 und 1984 wie am
FlieBband: "Vienna", "Hymn", "Dancing
with Tears in my Eyes". Zusammen mit
Bob Geldorf griindete er den Band-Aid-
Trust und komponierte den Welthit "Do
they know it's Christmas?" und organisierte
auch 1985 das Live-Aid-Konzert im
Wembley Stadion mit. Spéter war er auch
malgeblich am Benefizkonzert fiir die
Freilassung von Nelson Mandela und beim
Live 8 "Make Poverty History" in
Edinburgh beteiligt - und musikalischer
Leiter der Konzerte des Prince's Trust.
Auch bei seinem ersten Soloalbum blieb
ihm der Erfolg treu: Wieder die Nummer 1
der Charts mit "If I was".

Neben vielen musikalischen Ehrungen und
Auszeichnungen "sammelte" Ure
Ehrendoktorwiirden. Insgesamt 4 Stiick -
zunéchst die Abertay-University Dundee,
spéter folgten die Universitdten von
Edinburgh, Paisley, Glasgow und
schlieBlich Bath. Nicht zuletzt wegen
seinen vielen karitativen Tatigkeiten wie
z.B. als Botschafter von "Safe the
Children" wurde er 2005 von Queen
Elizabeth zum OBE (Officer of the Order of
the British Empire) ernannt.

Und was ist mit seinen schottisch-
keltischen Wurzeln? Also rein musikalisch
gesehen natiirlich. 1996 war es da soweit.
Sein Solo-Album "Breathe" horte sich so
ganz anders an, als alles zuvor. Geht doch!
Konnte man fast ausrufen. Die deutliche
Mithilfe von Leuten wie Paddy Moloney
(The Chieftains), Liam O'Maonlai
(Hothouse Flowers) und Eric Bazilian (The
Hooters) sprechen hier eine deutliche
Sprache.

Ach so! Was bedeutet eigentlich "Midge"?
In seiner ersten Band Slik gab es neben ihm
noch einen zweiten Jim. Und Jim riickwirts
ist"Mij" - ausgesprochen "Midge".



Wklsk(e)y—Pers&n]icmceifen
Duncan McGillivray (1952-2020)

Mit nur 68 Jahren ist am 10. Méirz nach
langerer Krankheit der echte "Mr.
Bruichladdich" gestorben. Fiir viele war
eher der welt- und wortgewandte Jim
McEwan das Gesicht dieser Brennerei nach

der Wiederauferstehung 2001. Aber
Duncan fing hier schon 1974 als Lehrling
im Stillhouse an und blieb fiir immer. Als
die damaligen Besitzer Whyte & Mackay
bzw. Jim Beam (Greater Europe) die
Brennerei 1994 eingemottet hatten, war
Duncan Distillery Manager. Er blieb und
hielt die Anlagen fiir potentielle Kéufer am
Laufen, iiberwachte die Fassbestinde und
es wurde immer wieder sporadisch
produziert. Kurz vor Weihnachten 2000
war es soweit. Ein privates Konsortium aus
dem Weinhdndler Mark Reynier, Simon
Coughlin (Murray McDavid), Gordon
Wright (Springbank) und weiteren
Geldgebern tibernahmen die mittlerweile
fast schon antike Anlage. Unter der
malBgeblichen Leitung von Jim McEwan

als Produktionsleiter floss am 29. Mai 2001
der erste Spirit des "New Laddie".

Aber gerade dieser Jim McEwan betonte
immer wieder, daf} das alles ohne Duncan
McGillivray tberhaupt nicht méglich
gewesen wire. Er war es, der die teilweise
uralten noch aus der Griindungszeit 1881
erhaltenen Anlagen im Griff hatte und jede
Schraube mit Vornamen kannte. 2014
schlieBlich nach 40 Jahren ging er in den
wohlverdienten Ruhestand. Natirlich nicht
ohne von seinem naheliegenden Haus im
Port Charlotte immer wieder nach dem
Rechten zu sehen....

Wir durften ihn auch bei einigen Islay-
Besuchen in den letzten 20 Jahren
kennenlernen und k6nnen uns nur
anschlieffen: Er war der liebenswerteste
Zeitgenosse, den man sich tiberhaupt
vorstellen konnte.
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Rare by Nature

Es grilen Adler, Waldkauz, Auster, Auerhahn und Birnen (!). Oder im echten Leben: Die
Special Releases sind da!!Alte Bekannte wie der Lagavulin 12yo fiir 135,00 EUR (1 1=19236
eur) oder der Talisker 8yo (dieses Jahr mit einem Finish in Caribbean Rum Casks) fiir 98,00
EUR (11=140,00 Eur), weiter mit Cragganmore 20yo fiir 144,00 EUR (11=205,71 eur), Cardhu 11yo
fiir 90,00 EUR 1 1- 12757 rur) und wieder ein steinalter Pittyvaich aus der verschwundenen
Dufftown-Brennerei, diesmal 30 Jahre alt und mit einem Finish in First-Fill-Ex-Bourbon-
Casks fiir 440,00 EUR (11-628 57EUR).



der ganz grofle Schluck

Wir freuen uns sehr einen Independent Bottler mit Namen Dram Mor neu bei Westwood
vorstellen zu diirfen. Hinter diesem "groBen Schluck" verbirgt sich Kenny Macdonald, ein
richtiger "Typ" (wie man so schon sagt) und Fasshindler aus Glasgow, der erst seit Sommer
diesen Jahres als unabhéngiger Abfiiller in Deutschland erhéltlich ist. Das erste Bottling
bestehend aus einem wirklich echten sehr vanilligen Ex-Bourbon-Cask und fast schon
abenteuerlichen Finishs ist eingetroffen und besteht aus:

Aberlour 7yo (4 Monate Finish im Portuguese Red Wine Madeira Barrique No. 800914) 328
Flaschen mit 54,0 Vol% fiir 89,00 EUR (11=127,14EuRr)

Tomintoul 15yo (15 Jahre im Refill-Sherry-Butt & 4 Monate Finish im First-Fill-Sauternes-
Barrique No. 32) 317 Flaschen mit 56,1 Vol% fiir 125,00 EUR (11=173,57EUR)

Glenrothes 9yo (4 Monate Finish im First-Fill-Moscatel-Wine-Barrique No. 2851) 340
Flaschen mit 58,0 Vol% fiir 69,00 EUR (11=9s57EUR)

Glenrothes 9yo (4 Monate Finish im First-Fill-Spanish-Red-Wine-Barrique No. 2850) 316
Flaschen mit 55,0 Vol% fiir 69,00 EUR (11-98,57EUR)

Glen Garrioch 8yo (Refill-Bourbon-Hogshead No. 2698) 240 Flaschen mit 58,4 Vol% fiir
75,00 EUR (11=107.14 EUR)

[T L)
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Natirlich wird diese Brennerei nur mit einem “r”” geschrieben, aber dieser Tippfehler macht
ihn besonders wertvoll. Der 6jdhrige sehr rauchig/torfige Caol Ila ist schon ausverkauft. Das
ging erwartungsgemal sehr schnell.



Zwei ausgewachsene Iren

Lange gereifte irische Whiskeys sind - trotz des enormen Booms auf der griinen Insel - immer
noch relativ selten zu finden. Zwei 21jahrige konnen wir anbieten. Die Brennerei Kilbeggan
gab's frither tatsdchlich, bevor sie Mitte des 19. Jahrhunderts durch Besitzerwechsel in Locke
umbenannt wurde. Die Familie Teeling (Cooley Distillery) erwarb bekanntermaflien
Brennerei + Marken. Dieser limitierte Blended Pot Still liegt bei 92,00 EUR (11=13143EUR).

Auch alt und bertihmt ist natiirlich die Brennerei Bushmills im County Antrim ganz im
Norden und gehort seit einigen Jahren einem Tequilakonzern. Diese Raritét hier reifte in
Oloroso-Sherry, Madeira und Ex-Bourbon-Casks - die Flaschen sind nummeriert und kosten
150,00 EUR (11=21429EUR).



Craigellachie

Oder einfacher auszusprechen White Horse Distillery mitten im Speyside-Ortchen mit dem
unaussprechlichen Namen gelegen, bringen seit einiger Zeit drei verschiedene
Originalabfiillungen mit wunderschonem "Retro-Label" heraus. Aber auch die Qualitit des
Inhalts spricht fiir sich.

Das hitte auch Peter Mackie, dem Bauherren der Brennerei, Erfinder des "weiflen Pferdes"
und bekannt als "Restless Peter" gut gefallen. Er galt als eine der fithrenden
Whiskypersonlichkeiten seiner Zeit. Zu gleichen Teilen genial, gréBenwahnsinnig und
exzentrisch.

Immerhin stellt Craigellachie fiir die Besitzer Bacardi das Riickgrat der Blends White Horse
und Dewar's. Der 13jdhrige liegt bei 44,00 EUR (11-6286 eur), der 17jdhrige fiir 89,00 EUR (1=
127,148uR) und fiir den 23jéhrigen werden 180,00 EUR (11=257,145ur) aufgerufen.



Adelphi-Einzel-Schitzchen

Zu Ehren von Thomas Blake Glover "The Scottish Samurai" wurde diese Single-Cask-
Fusion bestehend aus je einem Teil Speyside, Highlands sowie extrem seltenen japanischen
Hanyu komponiert - alles 18jdhrige Sherry-Casks mit insg. 1.406 Flaschen a 49,2 Vol% fiir
190,00 EUR (11=271.43EUR).

Auch die Fusion zwischen Macallan, Glen Elgin und Amrut Single Malt ist zu Ehren eines
direkten Vorfahrens von Alex Bruce erfolgt. Kincardine 7yo bezieht sich auf seinen
UrgroBvater Victor Alexander Bruce 9th Earl of Elgin & 13th Earl of Kincardine, der unter
Queen Victoria Vizekonig von Indien war. Das geringe Alter von 7 Jahren ist natiirlich Indien
und dem dortigen Klima geschuldet - insg. 820 Flaschen mit 52,9 Vol% fiir 127,00 EUR ¢ 1=

181,43 EUR).

Zwei ganz wunderbare alte Islay Single Malts warten auf neue Besitzer. Ein Laphroaig 20yo
(1996-2017) Refill-Sherry-Cask No. 6581 mit 484 Flaschen und 57,1 Vol% fiir 260,00 EUR
(1 1=37143 eUr) und ein 26jahriger Bowmore (1990-2017) aus dem Refill-Bourbon-Cask No.
2798 mitinsg. 177 Flaschen und 48,9 Vol% fiir 234,00 EUR (11-33429 EUR).



Something really Special from Speyside

Stuart Nickerson ist als Managing Director von 2008 bis 2013 mafgeblich an der
Wiederauferstehung von Glenglassaugh beteiligt, bevor sie an die BenRiach Distillery Co.
und spiter an Brown-Forman verkauft wurde. Und unter seiner eigenen "The Malt Whisky
Company" (TMWC) erscheinen ganz wenige extrem seltene Einzelfass-Abfiillungen. Hier
ist eins davon: Refill Hogshead & Oloroso Hogshead Finish 41yo (1973-2015) mit insg. 321
Flaschen a 43,9 Vol% fiir 750,00 EUR (11=1.071.43EUR).

Weil wir gerade von Benriach reden. Eine Besonderheit fiir die Speyside und gute Tradition
sind dort rauchig torfige Single Malts, da einer der Vorbesitzer keine Islay-Brennerei besal.
Hier in der 17jdhrigen Version "Septendecim" ungefarbt und ungefiltert mit 46,0 Vol% fiir
74,00 EUR (11=10571 EUR).

Nicht weit weg davon im sog. Foggie Moss liegt die Brennerei Aultmore von Bacardi, die
wir hier mit der dltesten - nicht gefirbten und nicht gefilterten - Originalabfiillung anzubieten
hétten. Der 25jdhrige aus dieser bei Blendern mit "Top-A" klassifizierten Distillery - 260,00
EUR (11=371.43EUR).

Dieses Quartett beschlieit die berithmte Macallan, wo sich in den letzten Jahren sehr viel
(nicht nur baulich) getan hat. Die 1824 Collection gibt es so ja auch nicht mehr. Hier jetzt
die ungefirbte Version "Sienna" ausschlieBlich aus Sherry-Casks fiir 140,00 EUR (1 1=200.00

EUR).



Muss Grain immer alt sein....?

Aber ja doch! Ok, es gibt wohl auch jiingeren guten Single Grain Whisky. Aber es ist nunmal
Fakt, da8 die Mischungen der verschiedenen tiberwiegend ungemilzten Getreidesorten
"robuster" und damit fiir eine sehr lange Fassreife sehr geeignet sind.

Donald und Andy Hart bringen mit Threr Linie "Grainman" immer wieder wunderbare
Exemplare dieser Gattung heraus. Aus der Edinburgher Brennerei North British stammt
dieses 31jahrige Bourbon Cask No. 258112 mit 46,4 Vol% fiir 114,00 EUR (11=162.36 cur). Die
insg. 235 Flaschen sind exklusiv fiir Deutschland.

Aus 1993 und damit 25 Jahre alt ist der Girvan von der Familie William Grant, der ein Port
Finish aus Finest Limousin, Vosges & Allier French Oak Casks erhalten hat - 498 Flaschen
mit 55,5 Vol% und 88,00 EUR (11=125.71 EUR).

Das Ultima Ratio aus dem Hause Hart ist sicherlich The Granary stolze 46 Jahre alt von
1973. Ein Blended Grain gereift im Sherry Butt mit 50,1 Vol% und 249,00 EUR (11=355,71 EUR).

Von Duncan Taylor und ebenfalls aus dem Sherry-Cask No. 1112969 stammt der 25j4hrige
Cambus mit insg. 238 einzeln nummerierten Flaschen und 55,1 Vol% fiir 135,00 EUR (1=
192,86 EUR). Diese Brennerei in Glasgow ist mittlerweile auch stillgelegt.

Komplett abgerissen um Platz fiir den Haymarket Bahnhof zu schaffen ist der Caledonian
aus Edinburgh. Hier in der super-seltenen Special Release "The Cally" 40yo von 1974 und
53,3 Vol% fiir 840,00 EUR (11=1.20000EUR).





